Caveirac
Menus du Lundi 18 au vendredi 22 Avril 2022
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Jeudi 21 : Quenelles sauce forestiére

« Jean-Jacques, le lapin de Paques » fait la féte :

~ Tu vas bientét partir
& la chasse aux ceufs de Paques |
A l'origine, Pdques était une féte ou I'on célébrait
le printemps et le retour de la lumiére aprés les longs mois d'hiver.
Les enfants décoraient des ceufs de poule
qui étaient ensuite cachés dans les jardins.
Aujourd'hui, ce sont plutdt des friandises

en sucre ou en chocolat.
Jeudi, on féte Pdques avec un repas spécial
concocté par le chef.
Miam !
Tous nos plats sont ptibles de i les 14 allergé i : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, av oine, ép 2, kamut), cr s, oeufs, | arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, itarde, sé hydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusgues.

Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires, quis'intégre dans le dispositif déployé par votre étabhssement



